VOTRE DINER DE LA
ST. VALENTILNV

Amuse-Bouche

* k% %

Terrine de Foie Gras de la Limagne, Poché au
V'in Nat, Pain d’Epices et Sorbet Framboise
Ou Fewllete de Légumes d’ Hiver et
Jus Vegétal réduit

* * %

Filet de Rouget Barbet Francais, Creme de
Poutargue et Condiment Citron

* % %

Sorbet Mandarine, Liqueur de Genestline

* k%

Poulet AOP du Bowurbonnairs Cuit Basse T,
Tendre Carolle, Sauce Albufera

* * %

Salade & Plateau de fromages

* * %

Agrumes d.dsie Malcha et Gingembre

Tarif tic. Hors boissons :
Amuse-bouche, Entrée, Poisson, Sorbet, Plal,
Fromages et Dessert 8$2€
Accord Mets et Vins S6E€ les 3 verres de Viin
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