
DEJEUNER
DE PAQUES

Foie Gras de Canard en Terrine et sa Petite Brioche
Ou

Morilles de Rouillat Farcies, Lentilles de la Limagne et Œuf Parfait de Léa

* * *
Queue de Lotte Nacré, beurre blanc et Asperges de Pays

* * *
Sorbet Verveine-Orange, Vodka Citron des Scories  (1,5€)

* * *
Selle D’agneau à la Sauge, cuit Basse T°

Ou
Magret de canard de l’ami Bertrand,  
Farci au Trompettes, Noix et Abricot 

* * *
Plateau de Fromages

* * *
Pâtisserie de Pâques : Chocolat, Fève de Tonka, Caramel

Ou Coupe Croix de Fer – Crème Brulée – Salade de Fruits Frais

   Accord Mets et Vins 36€ les 3 verres de Vin

Prix      :  2 PLATS,    58 € ttc  (1Entrée, 1Poisson ou 1Viande),  
                                              Fromages et dessert
               3 PLATS,   68 € ttc (1 Entrée, 1 Poisson, 1 trou,1 Viande),

                                       Fromages et dessert 

MENU ENFANTS : 
Un plat au choix (portion enfant), légumes ou Pdt., Dessert, boisson : 19 €

Cocktail de pâques    10€
Coupe de champagne    11€
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