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63200 RIOM

TEL: 04.73.86.09.96

* Forfait Boissons : Kir + 1 bouteille                de vin pour 3  - Café                6 €

* Amuses bouche 5/pers          6 €

* punch ou sangria à volonté 
       & amuses bouche             12€             

* bouteille de vin sup.             18€

* champagne à partir de            65€

* Sorbet Hibiscus et Gin                    1€50 
possibilité de menu enfant
	MENU VEGETARIEN

Cocktail pleine santé

* * *
Crème ou velouté du moment
* * *

Green bowl

(Assortiment végétarien froid ou chaud suivant la saison)

* * *

Dessert

prix : 25€  
prix avec salade et fromages: 29€  

	MENU A
Rigatoni d’Epeautre Bio, 
Chèvre et Ricotta, Lard Séché
Ou Crème ou velouté du moment
* * *

Filet Mignon de Porc de Chez Limoujoux, 
au Sirop d’érable
Ou Poisson du Marché Fenouil et Carotte, Coco, Curry
* * *

Dessert

* * *

prix TTC hors Boissons : 30€  

          prix avec salade et fromages: 34€  



	Menu Affaire 

uniquement jeudi et vendredi midi 23€

Entrée – Plat et Dessert  du jour
DESSERTS

(à définir à l’avance)

Coupe Croix de Fer

(sorbet , fruits, kirsch, Chantilly)
Dessert chocolaté
Crème Brulée au Safran
Tartelette Ciron Meringuée
Fruit Frais de Saison
Gâteau d’anniversaire 3 € sup.
Pièce Montée  7 € sup.
	MENU B

Salade Lentille de la Limagne et Truite Confite
* * *

 Dos de Cabillaud à l’Unilatéral, Crème de Chorizo et Céréales
* * * 

Poulet AOC du Bourbonnais poché au Foin, Sauce Suprême
Garniture de saison

* * *

Dessert             
prix TTC hors Boissons 2 plats/dessert : 39€
prix TTC hors Boissons 3 plats/dessert : 47€  

           prix avec salade et fromages: 42€/51€


	MENU C
Foi Gras de Canard de la Limagne Poêlé
* * *

 Filet St. Pierre au Safran des Combrailles, Patate Douce
* * *

filet de Bœuf Charolais
 au Parfum du Moment
Garniture de saison
                            * * *

Salade et fromages

  * * *

Dessert
prix TTC hors Boissons 2 plats/dessert : 52€
prix TTC hors Boissons 3 plats/dessert : 64€  

           prix avec salade et fromages: 55€/67€


	
	
	


« Si vous avez des allergies ou intolérances, 


Merci de vous signaler, nous vous conseillerons »





 !!!     !!! Menu A et végétarien + 5€ le samedi soir et dimanche midi





Merci de définir Vos menus à l’avance 








